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 南海大学在教育部支援的
2015 特性化专业大学培养事业事业

年度评价中取得‘十分优秀’
等级。
  去年被列为特性化产业的78
个专业大学，在评价结果中，
只有19个大学获得了‘十分优
秀’等级。‘复合产业领域 特
性化（Ⅱ类型）’领域里，选
定了11所大学。南海大学是在
庆南地区的大学中唯一一个在
Ⅱ类型中获得‘十分优秀’等

级、作为庆南战略海洋产业特
性化大学的又一次跳跃。
  南海大学去年被选定特性化项
目，为了培养海洋产业（成套
设备·观光)领域的专业人才。
引进、运营着以NCS（国家职
务能力标准）为基础的现场
中心的教育过程。为了提高就
业率，构建作为独创性的项目
‘Triple-Helix 庆南型 企业轨道
模型。大学-地方自治团体（庆
尚南道-南海郡）-产业体（大宇

造船海洋，城东造船海洋等） 
产·学·官 一体，就业约定型
教育，也在运行中。
  尤其是去年四月，通过海洋
产业技术培训中心的集中培养
政策，扩大了11个产业体轨道
运行协议。除了在就业率方面
创造出明显的成果以外，将成
为创新经济和完成国家教育率
70％的领先大学。
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   南海大学酒店调理面点系教授及学生们，过去
的五月，在首尔良才洞aT中心第二展厅里，举办
的大韩民国国际料理大赛中，出马的参赛者，实
现了全员受赏的壮举。
   烹饪是超越简单食物的概念， 作为一门艺术，
可以看出一个国家的文化。2015年大韩民国国
际料理烹饪大赛参加选手规模，4,200多名，3万
多名的观众访问，实现了国内最大国模的烹饪料

理大会。
   南海大学酒店调理面点系，学生现场烹饪表
演、世界烹饪大赛、韩式料理大赛、面点面包、
甜点竞赛等，参加了58名选手获得了一组优秀
奖、优秀领导奖一名、金奖14名、银奖38名、
铜奖13名等受赏。7年连续参加者全员受赏的光
荣。尤其是现场烹饪表演的“野营烹饪乐趣”部
门里，摆脱一个简单容易制作的吸收过多盐的快
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  南海大学是为了引领海洋产业的创新经济的核

心专门职业人的培训，修建‘海洋产业技术教育
中心’正式投入运营。
  为了海洋产业的核心领域特性化，基础建设和
海洋产业专门职业人的培训，修建‘海洋产业技
术教育中心’和焊接实习车间。新建的实习车间
是有最新的焊接实习设备和教育设施齐全，从今
年三月开始与大宇造船海
洋、城东造船树立了轨道课程。已经通过雇佣协
议被雇佣的30多名学生作为对象，正在运行焊接

实务特别项目。
  在海洋产业技术教育中心常驻焊接领域的产学
合作重点教授▲海洋产业核心领域支持特性化得
技术教育▲造船海洋设备产业教育课程及学习指
南书的开发▲造船海洋设备产业人才培养课程的
运营▲一般人（在职人为对象）教育课程的运
行。
  南海大学通过对海洋产业特性化领域方面集中
投资，在地区战略产业领域进行有竞争能力的专
业人才的培养。
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餐为主的野营料理，利用健康的南海地区的乡土
特产，展示健康和简便的野营料理，额外获得了
‘大会奖赏’的荣誉。
   这次大赛的获奖作品，在毕业作品展示会期间
向一般人公开，集中了许多人的耳目。

    酒店和烹饪面包系多样、有特色的烹饪理论学
习和有现场感的实务学习。培养出全国最好的烹
饪专业技能人。
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